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Barbaresco DOCG 
Serracapelli

Denominazione: D.O.C.G.
Vitigno: Nebbiolo 100%
Metodo di coltivazione: Guyot
Esposizione Vigneto: Sud
Altitudine:  250-300 m.s.l.m.
Composizione terreno: Suolo di origine Miocenica-Eleveziana, a prevalenza
calcareo/marnoso con venature di sabbia.

Vendemmia: Raccolta manuale con accurata selezione dei grappoli
direttamente nel vigneto.

Vinificazione: Ulteriore controllo delle uve e delicata pigia-diraspatura.
Vinificazione in vasche di acciaio a temperatura controllata tra 28°C e 30 C°.
Macerazione per circa 15 giorni con frequenti follature e delicati rimontaggi. 

Affinamento: Affinamento in botti di legno pregiato per 10 mesi e successivo
affinamento in bottiglia prima della messa in commercio.

Descrizione: Il colore è un brillante rosso granato. Il bouquet è intenso,
floreale e fruttato. Sul finale emergono note speziate. In bocca è fresco,
equilibrato ed elegante, caratterizzato dalla sua completezza e nota longevità.

Potenziale d’invecchiamento: >8 anni
Temperatura di servizio: 18 °C
Formato: 0,75 l - 1,5 l - 3 l
Chiusura: Tappo tecnico


